GESTIONE SERVIZIO .
DI RISTORAZIONE |

adottare opportune soluzioni organizzative,
sia all'esterno che all'interno del locale, per

EVITARE GLI ASSEMBRAMENTI

dove possibile, cercare di separare

(® LENTRATA DALLUSCITA

per la pulizia delle mani dei clienti,
posizionare all'ingresso del locale

DISPENSER CON GEL IGIENIZZANTE

@ Ehﬁﬁﬁﬂpﬁoéﬁ B

2 (£CoNDI

l'-'-a-

Sk B O Foboribmi:

l RACCOMANDAZIONI SANITARIE
I'accesso ai bagni dei clienti dovra avvenire '?2.‘5!“
@ SENZA ASSEMBRAMENT!
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A.Jﬂ'ﬁ :{hﬂ__h_:ﬂ @ il personale di sala mantiene le distanze

interpersonali di un metro ed e dotato di

DISPOSITIVI DI PROTEZIONE INDIVIDUAL!

L'ESPO OPE QUOTDM R QUESTO SMI.EPOSTER PUO’ ARRECARE GROSS! BENEFICI ALLA PROPRIA VITA PERSONALE E PROFESSIONALE!



